
 
 
 
 
ENTRÉES ET GRANDES SALADES 

• Petits pois : velouté, gélifié, croquant, fondant, crumble de jambon de pays     8,90 €
  

• Millefeuille de légumes confits, vinaigrette d’oranges confites, salade d'herbes    8,90 € 
          

• Poulpe mariné, fraicheur de céréales, fèves, agrumes & coriandre     9,90 €
  

• Sablé parmesan-romarin, ricotta à l'huile d'olive parfumé au cumbawa,  11,90 € 
truite en gravelax          
   

• Authentique salade césar        14,00 €  
  

• Foie gras mi-cuit maison, brioche toastée, confit de figue de Corse   15,90 €
            
  

POISSONS Tous nos poissons sont frais         
•  Cœur de saumon rôti, lasagne de légumes confits à l'huile d'olive,   17,90 € 

pesto maison à l'ail des ours         
   

•  Tataki de thon, sauce miel, soja gingembre et kumbawa, wok de légumes  17,90 €
  

• Dos de cabillaud, millefeuille de pomme de terre, pak choï étuvé,   18,90 € 
émulsion de jus de coques         
  

• Risotto de céréales au vert, cuisses de grenouille meunière, jus d'une persillade       19,90 €
  

VIANDES Toutes nos viandes sont d’origine France 

• Autour de la volaille : suprême, jambonnette farcie,               16,50 € 
polenta snackée & pop-corn salé        
  

• Tartare de bœuf VBF au couteau, frites maison      16,90 € 

• Ravioli de gambas & spianata, bisque et copeaux de parmesan   17,50 €
       

• Demi-magret de canard cuit en basse température,      19,90 € 
Polenta snackée, pak choï étuvé, réduction mûre & balsamique    
      

    

 

CARTE 

• Filet de bœuf VBF, purée de pomme de terre truffée,      24,50 € 
fricassée de champignons aux herbes   



  
 
 
BURGERS Tous burgers sont accompagnés de frites maisons 

• Burger le Glasgow : steak façon bouchère, tomme d’Yssingeaux,    15,90 € 
Sauce gribiche, tomate, salade         
    

• Burger « 76 »  : Steak haché façon bouchère, emmental Français,    15,90 € 
cornichon aigre doux, tomate, salade        
   

• Burger du Forez : Steak haché façon bouchère, fourme de Montbrison,   15,90 € 
confit d'oignons, lard fumé, tomate, salade 

 
FROMAGES 

• Faisselle nature ou coulis de fruits rouges      5,50 € 
  

• Assiette de fromages affinés : assortiment de fromage de notre région    7,50 € 
      

 
DESSERTS Tous nos desserts sont faits maison  

• Salade de fruits frais rafraîchis d'un granité citron/yuzu    7,50 € 
  

• L’Expresso : crémeux café, crème glacée macchiato, macaron café, frappuccino 7,50 € 
  

• Le Weiss : fondant chocolat oricao, sauce chocolat lacté,    7,50 €
 crème glacée chocolat blanc         
    

• Brioche perdue : poêlée de fruits rouges à la crème de myrtilles, sorbet verveine 7,50 € 
  

• Tartelette ananas-mangue & citron vert, sorbet coco     7,50 € 
  

•  Soupe de fraise à l'huile de pistache, sorbet bergamote    7,50 € 
tuile de meringue au citron vert        
   

• Café/thé gourmand : assortiment de mini desserts     7,50 € 
   

• Assortiment de glace et sorbet (3 boules) :      6,90 €  
vanille, chocolat, macchiato, fraise, framboise, citron,      
 caramel beurre salé, bergamote, chocolat blanc, verveine    

CARTE 


