Velouté créemeux de girolles, oeuf parfait, graines de courges

Pité crodite de volaille a la moutarde a I ancienne, vinaigrette citron-noisette

Escargots de Bourgogne persilles "6

Salade Forezienne : Mesclun de salade, rdpee de pommes de terre,
fourme de Montbrison, oeuf mollet, jambon de pays

Authentigue Salade Caesar
Carpaccio de saumon gravelax, agrumes € croguant wasabi accompagné de frites maison

Foie gras mi-cuit maison, brioche toastée, confit de figue de Corse

Tataki de thon, sauce miel, soja gingembre et kumbawa, wok de légumes,
écrasé de pommes de terre

Dos de cabilland, creme de coguillages au Nolly Prat, poireaux brilés,
polenta de champignons au thym

Risotto de Saint-Jacques € Gambas, parmesan

9,90€
REG0E

H90C)

15,90€

15,90€
15,90€

18,90€

20,90€

22,90€

24,90€



Tartare de boeuf VBF au coutean, pickles de légumes et frites maison
Andouillette AAAAA, écrasé de pommes de terre, confit d vignons au vin rouge
Fettucine, Sot [y laisse de volaille, parmesan € morilles

Onglet de boeuf, sauce béarnaise, frites maison € mesclun de jeunes pousses

Magret de canard entier, écrasé de pommes de terre, jus de viande corsé a ['orange

Burger le Glasgow : steak fagon bouchére VBE Tomme de Savore,
Béarnaise, tomate, salade

Burger "76": Steak haché fagon bouchere VBE, Emmental,
Cornichon aigre doux, tomate, salade

Burger du Forez: Steak haché fagon bouchere VBE, fourme de Montbrison,
confit d oignons, lard fumé, tomate, salade

Faisselle nature ou conlis de fruits rouges

Asstette de fromages affinés : Assortiment de fromages de notre région

Le Weiss : Fondant chocolat Oricao, sauce chocolat lacté, creme glacée chocolat blanc

Deéclinaison de chdtaignes : fondant chataigne, Creme glacée de Marron de l’Ardeche,
panacotta caramel-chataigne

Brioche perdue, créme glacee coco, tartare d ananas € mangue
Café/thé gourmand : assortiment de minis desserts
Assortiment de glaces (3 boules) : Vanille, Fraise, Chocolat blanc Weiss,

Glace Mont Blanc, Citron de Sicile, Noix de coco de [’ Océan Indien,
Caramel an Beurre & Sel de Guerande, Verveine du Velay, Mangue Alphonso

16,90€
17,90€
19,90€
20,90€

24,90€

15,90€

15,90€

15,90€

5,90€

8,50€

7,90€

7,90€

7,20€
8,90€

6,90€



Entrée + plat ou plat + dessert: 26,50€
Entrée + plat + dessert: 31,90€ (+5€ avec assiette de fromages)

Velouté crémenx de givolles, oenf parfait, graines de conrges
2
Pité crodte de volaille a la moutarde a I ancienne, vinaigrette citron-noisette

Escargots de Boggogne persilles 6
Carpaccio de saumon gravelax, agrumes @?}unant wasabi accompagné de frites maison
Fettucine, Sot I’y laisse de volaille, parmesan € morilles
Onglet de boeuf, sauce béarnaise, frzg? maison € mesclun de jeunes pousses
1ataki de thon, sauce miel, soja gingembre et ku Wl%bél wa, wok de légumes, écrase de pommes de terre
Dos de cabillaud, créme de coquillages au Nolly P;gzl poireanx brilés, polenta de champignons an thym

Dessert au choix (votr carte)

Biére pression an choix (33cl)
Burger au choix (voir carte)

Dessert an choix (voir carte)

Supréme de Poulet rti ou Nuggets de poisson ou Steak Haché - Accompagnement au choix : Légumes ou Frites
Deunx boules de glace anx choix ou faisselle fruits rouge ou salade de fruits

Strop a Lean, diabolo, jus de fruit ou coca-cola



