
Menu

Foie gras mi-cuit maison, brioche toastée, confit de figues de Corse
Ou

Carpaccio de boeuf, pesto, câpres, parmesan, citron et roquette 
Ou

Carpaccio de saumon gravlax, agrumes & croquant wasabi 
****

Demi-magret de canard rôti, polenta au piment d’espelette, fleur de sel et jus de viande 
Ou

Onglet de boeuf, sauce béarnaise, frite maison & mesclun de jeunes pousses
Ou

Mille-feuilles d’aubergines-tomates, mozzarella et basilic 
Ou

Cœur de pavé de saumon grillé aux sésames, poêlé de courgettes, crémeux de lait de coco au curry
****

Dessert au choix (voir carte)

D E  S A I S O N
Entrée + plat ou plat + dessert : 27,50€

Entrée + plat + dessert : 32,90€ (+ 5€ avec assiette de fromages)

Suprême de Poulet rôti ou Filet de poisson pané ou Steak Haché  - Accompagnement au choix : Légumes ou Frites 
****

Deux boules de glace aux choix ou faisselle fruits rouge ou salade de fruits 
****

Sirop à l’eau ou diabolo 

M E N U  E N F A N T

Le choix du chef  (selon arrivage)
****

Faisselle nature, sucre ou coulis au choix

M E N U  M A L I N

9 , 9 0 €

1 2 , 5 0 €
( M I D I  U N I Q U E M E N T )
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